
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

テクスチャーアナライザーを利用した「食感」の数値化や新商品開発に向けたデ

ータ活用方法の情報提供など、「食感」の見える化に関するセミナーを開催します。 

皆様の積極的な御参加をお待ちしています。 

 

地域未来オープンイノベーション・プラットホーム構築事業 

日時 

場所 参加費無料 

令和元(2019)年 10 月 3 日（木） 13:00～16:30 

○講演１ 

「おいしさとは何か、そしてテクスチャーとは-概論と評価-」

 （13:00～14:30） 
講師：一般社団法人おいしさの科学研究所 理事長 山野 善正 氏 

 

概要：食品の品質の 3要素（栄養・健康機能性、安全性、おいしさ）の中で、「お

いしさ」は唯一感性要素に位置づけられます。おいしさを構成する味、香り、

食感を科学的にひもとくとともに、それらの評価法について解説します。 

 

○講演２ 

「テクスチャーアナライザーによる食感評価」 （14:30～15:30） 

講師：英弘精機株式会社 テクニカルセンター センター長 新井 武彦 氏 

 

概要：テクスチャーアナライザーで食感を評価する際のプローブの選定や測定条

件の決め方、測定時の注意点について説明します。また、様々な食品の測定

例についても紹介します。 

○実演  

「テクスチャーアナライザーの機器取扱について」 （15:30～16:30） 

    テクスチャーアナライザーやその活用方法について機器取扱実演や質疑応答を行

います。 

栃木県産業技術センター 大会議室 

「おいしさの見える化研究会」 

第２回 食感の見える化セミナー  

（宇都宮市ゆいの杜 1-5-20 とちぎ産業創造プラザ内） 

お申込み方法・お問い合わせ先 

別紙参加申込書に御記入の上、ＦＡＸで 9 月 30 日(月)までにお申込みください。 

申込先：ＦＡＸ:０２８－６６７－９４３０ E-mail：tshokuhin@iri.pref.tochigi.lg.jp 

担 当：栃木県産業技術センター 筒井（TEL:028-670-3398） 

内容 

概要 


