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平成23年度　第4回 高機能・高付加価値食品研究部会
平成27年度 第２回 高機能・高付加価値食品開発研究部会

　　　　　　第４回 微生物活用分科会・第４回 機能性活用分科会合同開催

講演会・試作品等検討会　参加申込書
フードバレーとちぎ推進協議会共同事務局
栃木県産業技術センター担当　阿久津、佐々木あて
FAX:028-667-9430　　　 E‐mail：shokuhin@iri.pref.tochigi.lg.jp
	企業・団体等名
	役職・名前

	
	

	
	

	
	


	連絡先
	連絡担当者氏名

	TEL:
FAX:
E-mail:
	


	試作品等出展希望

＊出展希望がある場合には、右欄に○を御記入ください。
通信欄　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　



※フードバレーとちぎ推進協議会への会員登録がお済みでない方は、あわせてお申込みください。
○会場案内
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講演会・試作品等検討会のご案内





平成27年度　第２回 高機能・高付加価値食品開発研究部会





　県産農産物等に含まれる機能性成分の活用や商品の高付加価値化による取組を促進するため、第２回高機能・高付加価値食品開発研究部会を開催します。


　今回は、管理栄養士の視点から見たレシピ開発についての講演会及び高機能・高付加価値化を目指す試作品等の検討会を行います。


　機能性成分を活用した新商品開発等に興味をお持ちの会員の皆様は、ぜひ、御参加ください。





趣旨





※第４回微生物活用分科会及び第４回機能性活用分科会との合同開催となります。





日時





平成27年10月 20日（火）　13:30～16:00





参加費無料





場所





栃木県産業技術センター　1F　大会議室 





（宇都宮市ゆいの杜1-5-20　とちぎ産業創造プラザ内）





内容





講演会


「管理栄養士の視点から～レシピ開発の事例紹介～」


講師：宇都宮文星短期大学　地域総合文化学科　フードフィールド


栄養士ユニット　教授　藤生　恵子　氏


概要：管理栄養士の視点から、レシピ開発について開発事例を交えて


紹介する。





試作品等検討会


アドバイザー：宇都宮文星短期大学　地域総合文化学科　フードフィールド


ア　　　　　　　　　栄養士ユニット　教授　藤生　恵子 氏


　　　　　　　　　　　　　　　　　東京事務所　事業推進室　県産品・観光チーム


　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　販路開拓専門員　折田　喜生 氏


当日、出展いただいた試作品や商品について、会場にてアドバイザーや会員間で検討を


行います。出展を希望する方は参加申込書及び別紙「試作品等検討会 出展品の概要書」に


記載の上、お申込みください。





＜スケジュール＞


①出展品の紹介


②参加者全員による試食形式の意見交換会


③アドバイザーからの講評











お申込み方法・お問い合わせ先








別紙参加申込書にご記入の上、FAXまたはE‐mailで10月13日（火）までにお申し込みください。


共同事務局：栃木県産業労働観光部・農政部


担当：産業技術センター　阿久津、佐々木（TEL:028-670-3398）、工業振興課　近藤（TEL:028-623-3192）


FAX:028-667-9430、E‐mail：shokuhin@iri.pref.tochigi.lg.jp








http://www.iri.pref.tochigi.lg.jp/access/index.html








